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GUVEGCTE KURU FASULYE

Eyip Seving

2 su bardagi ispir fasulyesi

2 adet sogan

2 dig sarimsak

100 g. tereyagd

1,5 yemek kasigi domates salgasi
1,5 yemek kasigi biber salcasi

Su

Tuz
Karabiber

Fasulyeyi bir gece 6nceden tuzlu suyla islatin. Fasulyeyi normal tencerede ve igme suyuyla haslayin. Fasulye
hafif yumusayincaya kadar pigirin. Bagka bir tencerede tereyagini eritin. Dogradiginiz soganlari yagin tizerine
ekleyin. Soganlar 6llince biber salgasi katip karistirin. Uzerine domates salgasini ilave edin ve bir miktar su
ekleyin. Ardindan 10 dakika 6zdeglesmesini bekleyin. Hafif yumusamis fasulyeleri glivece katin ve 1-1,5 su
bardad su ilave edin, glivecin kapagini kapatin. 200 derecelik firinda 1 saat pigirin. Pilavla birlikte servis edin.
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