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GUVECTE KOZLEME YAZ SEBZELERI

THY Skylife

10 g zeytinyadi
2 orta boy sogan
2 dis sarimsak
2 sari biber

2 kirmizibiber
2 kabak

2 patlican

2 domates

5 g taze kekik
5 g biberiye

1 tutam tuz

1 karabiber

Sogan ve sarimsaklar soyulduktan sonra ince kiyilip bir tencerenin iginde ve agir ateste yaklasik 20 dakika
pigirilir. Daha sonra da bir giiveg tabanina yayilir. Butiin sebzeler dilimlenip karigtiridiktan sonra glveg
tabanindaki sodanlarin Gzerine dizilir, kekik ve biberiye eklenir. Onceden isitilan 185 derecelik firinda yaklagik
20 dakika pigirilir ve servis edilir.
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