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GUVECTE KOFTELI SARMA

1 kilo pirzola

3 adet patlican

2 adet sogan

1 adet kuru sogan

2 adet domates

5 dis sarimsak

5 dal maydanoz

2 ¢orba kasigi sumak
Limon, zeytinyag

2 corba kagsiJi sirke
Kekik, karabiber, tuz

Oncelikle pirzolalar satirla kiyma gibi yapin. Bir kabin icine alip bir miktar zeytinyagi ve sirkeyle ovalayin.
Baharatlari, ezilmig sarimsaklari da tizerine alip 20 dakika buzdolabinda bekletin. Bu arada soganlari piyaziik
dograyin. Tuz serperek biraz ezin. Uzerine sumak, limon suyu ve zeytinyagini ekleyip karigtirin. igine bol
maydanoz da gok yakigiyor. Kiyiimig eti ve soganlar dilimlenmis patlicanlara sarip, bir glive¢ kabinin |g|nde
sirayla domateslerle birlikte dizin. Uzerini yagl kagitla kapatip 200 derecedeki firinda 45 dakika kadar pigirin.
Servis yaparken sicak sicak ikram edin.
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