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GUVECTE KOFTELI KURU FASULYE

500 gr kuru fasllye
2 adet kuru sogan

2 adet domates

300 gr kiyma

1 adet yumurta

1 dilim bayat ekmek
1 yemek kasigi salca
2 yemek kasigi margarin
1 tath kasidi tuz
Karabiber

Pulbiber

Kiyma, ufalanmis ekmek, yumurta, sogan rendesi, tuz, karabiber, pul biber ile minik kéfteler hazirlayin, kizgin
yagda az pisirin,gtvecin igine margarin dogranmig soganlari, sal¢ayi, dogranmisg domatesleri, biraz tuz ilave
edip kavurun, icine yarim haslanmis kuru fasllyeyi ilave edin.sicak su koyun, kaynamaya baslayinca kofteleri
icine atin,30 dakika kadar pisirin.
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