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GUVECTE KOFTE (KAYSERI)

3 yemek kasigi margarin
500 gr kiyma

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kekik

250 gr taze mantar

2 adet orta boy patates
2 adet domates

1 adet orta boy sogan
3 dilim bayat ekmek igi
1 adet havug

1 demet maydanoz

2-3 adet yesil biber
Tuz

Rendelenmis sodan islatilip ufalanmig ekmek, tuz, kiyma, biber, kekik ince kiyilmig maydanoz bir kaba konarak
koéfte hamuru haline gelene kadar yodurulur.

Diger taraftan ince dogranmis patates, ince dogranmis havug, ortadan ikiye bélinmis mantarlar, kabuklar
soyulup dogranmis domates, kekik hepsi birlikte karistirilarak ¢ok az miktarda tuz ilave edilir. Gliveg kabi
margarinle dibi yagdlanip, hazirlanmis olan kdfte hamuru yuvarlak kéfteler yapip icine yerlegtirilir. Diger tarafta
hazirlanmis olan sebzelerde guive¢ kabina konulur. En Ustline biber ve dilim halinde domatesler birakilir. Kalan
margarinde Ustlne koyup orta hararetli firnda 30-40 dakika pisirilir.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 14.02.2016
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