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GUVECTE KIYMALI KABAK

1 Adet Kuru Sogan

2 Adet Kabak

750 Gram Kiyma

3 Adet Yumurta

125 Gram Galeta Unu
Pulbiber

Karabiber

Tuz

2 Gorba kasigi siviyag

Firini 200 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Sogani soyun, kigik kipler halinde dograyin. Kabaklarin birini
rendeleyin, digerini ince dilimler halinde kesin. Sogani ve kabak rendesini kiyma ile karistirin. Yumurta ve 100 gr
kadar galeta ununu kiymaya ekleyin. Karisimi tuz, karabiber ve pul biber ile tatlandirin. Yayvan glve¢ kabini
yaglayin. Kalan galeta ununu kaba serpin. Kiymay: yerlestirin. Kabak dilimlerini, kiremit yerlegtirme tarzinda
kiymanin tzerine dizin. Uzerine birka¢ par¢a sana margarin birakin. Karigimi 200 derece isitiimig firinda 30
dakika kadar pisgirin.

Fotograf "brutus" tarafindan génderildi. 09.04.2020
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