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GUVECTE KIFTES

600 gr kiyma

1 adet iri kuru sogan

1/2 tath kasigi kimyon

3 ¢orba kasIdi kurutulmus ¢ekilmis ekmek (un haline getirilmis)
1 corba kasigi tath pul biber(silme)
1/2 tath kasigi kekik

1/2 cay kasig karabiber

1/2 cay kasigi karbonat

5 yemek kasigi margarin

2-3 damla limon suyu

Tuz

Karbonat ve limon suyunu hari¢ tim malzemenizi yogurma kabina alin,en son karbonatin tizerine limon suyunu
ekleyerek kabartin. lyice yogurarak en az 4 saat buzdolabinda dinlendirin. Kiremit glive¢ kaplarinizi bol
margarin yag ile yaglayin, kéfte harciniz parmak kalinliginda, istediginiz uzunlukta sekil verin. Firinda Usti
kizarincaya kadar,masa ile ara sira kéftelerinizi gevirerek 200 derece de pisirin.
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