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GUVECTE KAYMAKLI TAVUK

1 adet tavuk

8 corba kagiJi tereyagdi

yarim ¢ay fincani maden suyu
1 cay fincani kaymak

3 corba kasigi elma sirkesi
200 gr mantar

1 demet maydanoz

2 kahve kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 su bardagi sehriye

Tavugdu yikayip kurulayarak dérde ayiriniz. 3 gorba kasidi sana yagi bir tavaya koyarak tavuk pargalarini 3' er 3'
er tavadaki yaga atiniz.Her iki tarafida altin renkli olana kadar kizartiniz.Kaymagi kasikla biraz eziniz.Sonra elma
sirkesini katip ezmeye devam ediniz.Bu karigimi tavuga ekleyiniz.Agir ateste bu sosu karistirrarak
koyulastiriniz.Tuz ve biberi serpiniz.Mantarlarida glive¢ kabina koyunuz.Kapagdini kapatarak orta atesteki firina
koyunuz.3-4 dakika ¢eviriniz.Tavu@u firindan aliniz.Sehriyeyi servis tabagina yayarak tavugu yerlestiriniz.
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