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GUVECTE KASARLI ALABALIK DILIMLERI

4 ADET ALABALIK

150 GR RENDELENMIS KASAR PEYNIRI
2 YEMEK KASIGI MARGARIN

1 TATLI KASIGI PUL BIBER

1 TATLI KASIGI TUZ

2 ADET YESIL BIBER

1 ADET KUGUK BOY KURU SOGAN

3 DIS SARIMSAK

2 YEMEK KASIGI SIVI YAG

ALABALIKLARIN DIS DERISINi SOYUP DILIMLERE AYIRIN.BIR KABIN iCINE KURU SOGANLARINIZI,
YESIL BIBERLERINIZi DILIMLEYEREK KOYUN. SARIMSAKLARI SOYUN VE DILIMLEYEREK
SOGANLARIN UZERINE EKLEYIN. IGINE PUL BIBER VE TUZ EKLEYIN. SIVI YAGI, DILIMLENMIS
ALABALIGI EKLEYIN. TUM MALZEMEYIi KARISTIRIN VE 1 SAAT BUZDOLABINDA BEKLETIN. MINi
GUVEGLERINIZi MARGARINLE YAGLAYIN. iCINE BALIKLARI DIGER MALZEMELERLE BIRLIKTE
PAYLASTIRIN. FIRINDA KIZARTMAYA BASLAYIN. UZERIi KIZARMAYA BASLAYAN BALIGINA KASAR
PEYNIRI RENDESINi EKLEYIN.KASARLARINIZ ERIYINCE YEMEGINIZ SERVISE HAZIRDIR.

© lezzetler.com tarif n0:91593 « adi:Giivegte Kasarl Alabalik Dilimleri « génderen:sarnur « indirme tarihi:07.05.2024 - 04:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-kasarli-alabalik-dilimleri-vt67349
http://www.tcpdf.org

