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GUVECTE KARNABAHAR

3 ¢corba kasig margarin

1 adet ki¢ik boy karnabahar
4 adet taze sogan

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi pul biber

yarim demet maydanoz

1 su bardag sicak su

1 tath kasigdi sirke

1 tath kasidi tuz

Margarini eritip kiymayi icinde kavurun. Salga, pul biber, maydanoz, tuz ve ince kiyllmis taze soganlarin beyaz
kisimlarini kiymaya ekleyin. Hepsi birlikte birka¢ dakika daha kavurup suyu ilave edin ve 10 dakika pisirin.
Ciceklerine ayirdiginiz karnabahari tuz ve sirkeli suda 10 dakika haglayip stiziin. Bir gliveg kabina kiymali harci
doékin ve Uzerine haslanmis karnabaharlari yerlestirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 25 dakika pisirin.
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