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GUVECTE KARAMELLI ETIMEK DOLMASI

8 dilim etimek

750 gram sit

3 fincan toz seker
125 gram margarin

1 fincan un

1 tane vanilya

Uzeri igin

1 bardak file badem

1 fincan antep fistigi

1 bardak findik

1 bardak karamel sos
1 bardak ¢ikolata sos
1 bardak hindistancevizi

Genisce bir tencerede de unu margarin iginde iyice kavurun, dider tarafta siitii sekerle kaynatin kavurdugunuz
una yavas yavas cirparak ilave edin, pisene kadar ¢irpin ve purtizsiiz hale getirin, hazirladiyiniz muhallebiyi
atese dayali bir firin glvecine alin, Gzerine etimekleri iyice ddviin ve dokiin karamel sosu ¢ikolata sosu katip 180
derecede 1sitiimig firinda 20-25 dk. Uzeri kizarana kadar pisirin, soguduktan sonra tzerine file badem findik fistik
ve hindistancevizi ve istediginiz sekilde susleyin, dilimleyerek servis yapin.
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