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GUVECTE KALKAN

800gr. kalkan balig

1 kasik margarin

1 adet sivribiber

7-8 adet mantar

1 dis sarimsak

1 adet domates

2 kaslk krema

1 kasik kasar rendesi

Temizlenmis kalkan baligini ince dilimleyin, 1 gorba kasidi margarini tavaya aktarin. Kizdirdiktan sonra kiiguk
kesilmis sivribiberi, mantarlar, sarimsagi ve domates ekleyin.

Birkag dakika kisik ateg soteleyin. 2 gorba kasigi krema ilave edin.

Gulveg¢ kabina dilimlenmis kalkan baligini koyun. Uzerine hazirladiginiz karnisimi dékin, bir gorba kasigi
rendelenmis kasar peynirini de serpin. Orta derecede isili firnda 20 dakika pigirin ve sicak servis yapin
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