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GUVECTE KAHVALTI

4 adet patates

1 adet sogan

1 dis sarimsak

100 gr rendelenmis peynir
1'er cay kasidi tuz, karabiber
50 gr margarin

50 gr sucuk

1 su bardag st

10 adet yumurta

Patatesleri kiiguk kuguk, istediginiz herhangi bir sekilde dograyin.

50 gr margarinle birlikte 5-6 dk soteleyin, tuzunu, karabiberini ekleyin.

Guveg kare ya da dikddrtgen firin kabinizi alin igini margarinle yaglayip, sotelediginiz patateslerin yarisini
yerlestirin.

Ince kiyilmig sogdan, sarimsak ve rendelenmis peyniri hepsini karigtirip patateslerin Gzerine yayin ve kalan
patatesle de kapatin.

10 adet yumurtay ¢cirpma teliyle iyice cirpin, i¢ine sitl ekleyip biraz daha ¢irpin, arzu ederseniz bu karigima da
karabiber ekleyebilrsiniz.

Yumurtall karigimi da patateslerin tizerine dokin.

Onceden isitilmig, 200 dereceli firnda 10 dk kadar pisirin, bu arada sucuklari da istediginiz sekilde dograyin ve
onu da ekleyip tekrar firina srin.

5 dk sonra firindan alin, hafifce soguduktan sonra kare kare ve ya istediginiz sekilde dilimleyip servis
edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:101970 « adi:Glivegte Kahvalti « gdnderen:siyami « indirme tarihi:31.03.2025 - 00:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-kahvalti-vt74375
https://img.lezzetler.com/yuklenen/guvecte-kahvalti-101970.jpg
http://www.tcpdf.org

