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GUVECTE ISTIRIDYE MANTARI

200 gram istiridye mantari
1 adet carliston biber

1 adet orta boy domates
2 dig sarimsak

Yarim tatli kagigi salca
3-4 corba kagid! sivi yag

1 adet orta boy sogan
Tuz

Karabiber

Mantarlari yikayalim ve stizgegte stizilmeleri igin birakin. Tavaya sivi yag, ince kiyllmig sogan ve sarimsagi
ekleyerek 4-5 dakika kavurun. Mantarlari birka¢ parcaya bdlerek tavaya ekleyelim ve suyunu ¢ekene kadar
kavurun. Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, ince ince dograyin. Domatesleri de kip kiip dograyip, tavaya ilave
edin. 3-5 dakika daha kavurup baharatlar atin ve glive¢ kaplarina paylastirin. Uzerine rendelediginiz kasar
peyniri de ekleyerek 170 derece énceden isitilmig firinda Ustl kizarana kadar pisirin.
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