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GUVECTE HINDI ISLAMA

4 adet kuru yufka

7-8 adet hindin kanat

1,5 litre su

200 gram margarin

2 su bardagi déviimus ceviz igi

Oncelikle hindi etlerini derin bir tencereye alin ve 1,5 litreden su ile haglayin. Yufkalarin her birini 3 parmak
genisliginde katlayarak sarin. Sardiginiz yufkalari 3-4 parmak genisliginde araliklarla kesin. Haglanan etleri
suyun i¢inden ¢ikarin ve didikleyin. Hazirladiginiz yufka parcalarini kaynayan hindi suyuna batirarak iyice islatin
(yufkalar tamamen islanacak) ve servis tabadina alin. Tim yufka parcgalari bitene kadar ayni islemi strdtrin.
Sana klasik yag eritin. Servis tabagina dnce islattiginiz yufkalar dizin, Gzerine didikledidiniz tavuk
parcalarindan serpin. Erittiginiz margarini servis tabaginin tGzerine gezdirin ve ceviz serperek sicak servis yapin.
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