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GUVECTE GULAS

http://www.ebruomurcali.com.tr

500 gr. dana kugbasi

50 gr. kuyruk yagi varsa
Yoksa 2 ¢orba kasigdi tereyagi
1 adet kuru sogan

1 adet kirmizi sogan

1 tath kasidi ezilmis sarimsak
1 corba kasigi domates salgasi
3 adet domates

2 adet sivri biber

1 adet kereviz sapi

2 adet patates

1 ¢orba kasigi kirmizi biber

2 tatl kagigr kimyon

1 tath kasigi karabiber

1 adet defne

1 tath kasidr kekik

Tuz

1 ¢ay bardagi tursu suyu
Uzeri igin:

1 cay bardagdi kiylmis maydanoz
1 su barda@i eksi krema

Tereyaginda, kip dogranmis sodan ve sarimsagi kavurun. Etleri ekleyerek, suyunu ¢gekene kadar soteleyin.
Salga, biber ve dogranmis domatesleri ekleyerek kavurun. 1 su bardag@i su koyun ve etler yumusayincaya kadar
pisirin. Kip dogranmis patates, baharatlar, kereviz sapini ilave edin ve patates yumusayincaya kadar pigirin.
Tursu suyunu ekleyerek harmanlayin. Servis kaselerine yemegi paylastirin ve maydanoz serperek servis yapin.
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