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GÜVEÇTE GRAVYER PEYNİRLİ ÇORBA

1 büyük kahve fincanı tereyağı
100 gr gravyer peyniri
2 tane patates (iri)
krema (az çiğ)
2 baş soğan
2 tane yumurta
5 bardak et suyu

Patatesler soyulup ince ince dilimlenerek soğuk suya konur. Rendelenen soğan, tereyağı ile bir güvece konup
kavrulur. Soğanın rengi kızarmadan patatesler de bu güvece aktarılır. Tuz ve biberi konup karıştırılmak suretiyle
sote edilir. Ilık suyu da dökülür.
Güvecin ağzı örtülerek sebze adamakıllı pişirilir, patates erime durumuna gelir. İnce delikli bir süzgeçten
geçirilir.
Bir kaç kaşık çiğ krema yumurta aklariyle ayrı bir porselen kapta çırpılır. Çırpılma sürdürülürken süzgeçten
geçirilen çorba bunun üzerine dökülür. Rendelenmiş peyrîir de çırpma devam ederken ilâve edilir. Küçük
lokmalar halinde kızartılmış ekmek de üzerine konur. Servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:47257 • adı:GÜVEÇTE GRAVYER PEYNİRLİ ÇORBA • gönderen:herkül • indirme tarihi:19.09.2024 - 21:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-gravyer-peynirli-corba-vt36059
http://www.tcpdf.org

