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GUVECTE FENER BALIGI

1 kg fener balig

25 gryag

1 adet kuru sogan

2 adet kirmizi biber

2 ader domates

4 dis sarmisak

1 cay kasigi karabiber
3 adet defne yapragi

Soganlarimizi ve kirmizi biberlerimizi iri olacak sekilde dograyalim. Tavada kizdirdigimiz yagimizin igine,
karabiber, defne yapragi, sogan, sarimsak ve biberleri atip, kisik ategte agzi kapali olarak pigmeye birakalim.
Kendi suyunu salip, daha sonra ¢cekene kadar bekleyelim. Tuzunu bu noktada ekleyebiliriz. Onceden isitiimig
olan 180 derecelik firnda glveglerimiz 1sindi, sodanli-biber karisimimiz pisti, baliklar buzdolabinda bizi bekliyor.
Isinan glveglerimize karigimi pay ettikten sonra, fener baligini, karisimin igine gémulecek gibi yerlegtirelim.
Toplam 10-15 dakika kadar sUrecektir pismeleri, stire blyUklUklerine bagdh degisir.
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