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GUVECTE ETLI PAZI SARMA

3 demet pazi

1 su bardag piring

1 fincan kirik misir

250 gr kiyma kiyma

1 adet sogan

1 corba kasigi biber salgasi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 corba kasigi nar eksisi

1 su bardagi domates rendesi
4 yemek kasigi yag

1 avu¢ maydanoz

1 tutam nane

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam reyhan

Oncelikle yikanmig pazilari, yumusamasi igin kaynar suya batirilip gikaralim ve bir kenara alalim. Sogani
yemeklik dograyip tavaya alalim ve yagda biraz dlddrelim. Igerisine kiymayi koyalim ve biraz kavuralim.
Kavrulan kiymall sogana diger malzemeleri pirinci ve misiri baharatlarini tuzu feslegeni ilave edip bir fincan su
koyup pisirelim suyunu ¢eken harcimiz soguyunca pazilari sarip glivece dizelim. Uzerine rendelenmis
domatesleri gezdirelim. Dolamalari gececek kadar kaynar su ekleyip (suyu bitmeden altini kapatalim glveg'in
Isistyla tam oluyor) pigirelim.
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