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GUVECTE ETLI PATATES

3 yemek kasigi margarin
2 patates

2,5 su bardagi piring
250 gr dana kugbagi

1 cay bardagdi sivi yag

Patatesleri soyup dilimliyoruz ve az miktar sivi yagda kizartiyoruz. Eti kugbasi olacak sekilde dogruyoruz ve
tavaya aliyoruz. suyunu salip cekene kadar pisiriyoruz. Suyunu g¢ektikten sonra bir kasik yag ilave ediyoruz ve
kavuruyoruz. Diger bir tarafta piringleri kalan sana yaginda kavuruyoruz tane tane olduktan sonra ocagin altini
kapatiyoruz. Guveclerin altina kizartilmig patatesleri yayiyoruz. Uzerine etleri koyup onunda tzerine piringleri
yaylyoruz. Pirin¢lerin Gzerini kapatacak kadar sicak su ekleyip firina strtyoruz. Pirin¢ler suyunu cekmeye
basladiktan sonra kurumaya baglayacaktir o zaman Gzerini aliminyum folyo ya da yagli kagit ile kapatiyoruz.
Yemek suyunu ¢ektikten sonra ister gliveg icinde ister tabaklara ters gevirerek servis ediyoruz.
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