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GUVECTE KURU FASULYE

400 gr dana kusbasi et

3 su bardagi kuru fasulye

2 adet kuru sogan

2 ¢orba kagsiJl domates ya da biber sal¢asi

2 corba kagsiJ! tereyadi veya bitkisel margarin
Tuz

Pul biber

Kirmizi toz biber

Yeteri kadar su

3 adet yesilbiber tatli ya da aci olmasi arzuya bagl
Domates

Kuru fasulyeleri aksamdan suyla islatiyoruz.

Ertesi giin haglyoruz.

Gulvecimizi ocada alarak, tereyagini eritiyoruz.

Ardindan kusbag! etleri ekleyip, suyunu gekene kadar kavuruyoruz.

Uzerine yemeklik dogradigimiz soganlari ekleyip, soganlar pembelesene kadar kavuruyoruz.
Salcamizi ekliyoruz.

Yesilbiberlerimizi, minik minik dograyip karigtiriyoruz.

Haslanan kuru fasulyeleri ve baharatlari ilave ediyoruz.

Kisik ateste pismeye birakiyoruz.

Yaklasik 1 saat 30 dakika pisince dinlendiriyoruz.
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