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GUVECTE ET

400 gram kuzu kugbasgi
1 sogan

2 patlican

2 sivribiber

2 kirmizibiber

2 domates

3 defne yapragi

1 su bardagi su

1 cay bardagi zeytinyad
10 kiraz domates

Tuz, karabiber

100 gram kasar peyniri

Etlerin Gzerine zeytinyadi strln, glvecin dibine yerlegtirin. Dogranmig sogani, sivri biberi, kirmizibiberi, defne
yapragini karigtirip etlerin Gzerine dizin. Uzerine dogranmig patlicanlari, domatesleri koyun. Gok az su ekleyip
200 derecedeki firnda pismeye birakin. 40 dakika pisirip firindan alin. Isterseniz rendelenmis kasar peynirini

Uzerine ekleyip bes dakika daha firinlayin. Daha sonra ¢ikartip kiraz domateslerle stsleyip sicak olarak servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:90002 « adi:Glivegte Et » gonderen:helal lokma « indirme tarihi:13.04.2025 - 11:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-et-vt66048
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/guvecte-et-90002.jpg
http://www.tcpdf.org

