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GUVECTE BULGURLU PIRZOLA

4 adet pirzola

1 adet yemeklik dogranmis sodan
2 adet domates

2 adet dolmalik biber

3 kasik yag

3 su bardagi sicak su

2 su bardagi pilavlik bulgur

Pul biber

Tuz

1 adet nar

Sogan, kiip seklinde dogranmig domates, yag ve biberi glivecin igine koyun.
Uzerine pirzolalari dizin.

Suyu ekleyip, agzi kapali olarak énceden isitilmis 180° firinda 1 saat pisirin.
Ara sira kontrol ederek suyu azalmigsa su ilave edin.

Pistikten sonra pirzolalari iginden ¢ikarin.

Bulgur, pul biber ve tuzu katip karistirin.

Guvecin agzi kapal olarak firinda, suyunu gekene kadar pisirin.

Guveci firndan gikardiktan sonra kagikla pilavi alt st edin.

Uzerine pirzolalari dizin.

AJzi acik olarak firinda etlerin Gzeri kizarana kadar pisirin.

Nar taneleri serpin ve sicak olarak servis yapin.
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