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GUVECTE BESAMELLI TAVUKLU MANTAR

200 gr. mantar

1 ¢corba kasigi tereyad
1 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

50 gr. kasar peynir
200 gr. tavuk gogus eti
2 adet patates

2 dal biberiye

1 corba kasig kekik

2 ¢orba kagiJ! tane karabiber
1 ¢corba kasigi tereyad

Tavuk etini haglayip didin. Unu tereyadinda kavurun. Siitli ekleyip pisirin. Bu sosun igine haglanmis patatesi
ekleyin. Mantari tereyadinda kavurup sosa ekleyin. Tavuk etlerini ve baharatlar gliveclere paylastirin. Uzerine
rendelenmis kasar peyniri serpip karistirin. Giivecleri 200 derecedeki firinda pisirin.
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