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GUVECTE BESAMEL SOSLU GARNITUR

2 yemek kasi§i sana margarin
1 kutu garnitdr

1 adet sogan

1 adet domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigdi pul biber

1 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

Porsiyonluk giivegleri margarin ile yaglayin. Garnitlr bir kapta dogranmis sodan, dogranmis domates, tuz,
kekik ile harmanlayin. Sonra bu karigimi porsiyonluk glveglere koyun.

Besamel sos icin : 1 gorba kasigi un ile 2 yemek kasigi sana margarini,unun rengi ddnene kadar kavurun.
Ardindan sitd ekleyin.Bir yandanda hi¢ durmadan karistirin.Muhallebi kivamina gelene kadar karistirarak pigirin.
Bu hazirlanan karigimi giiveglere koyulan garnitirin dstiine yayin.200 derecelik firinda 20 dakika pisirin.
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