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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GUVEGCTE BAYAT EKMEK SUFLESI

TMO Bayat Ekmekli Yemek Tarifleri

2 adet bayat ekmek

1 fincan tulum peynir

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 orta boy domates

1 adet yumurta

1 yemek kasigi sit

Y2 ¢ay bardagi kasar rendesi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

s adet yesil sogan

Bayat ekmekler kip seklinde dogranir.

Yaglanmis toprak veya porselen glvece sirasi ile bayat ekmekler, tulum peynir, domates ve taze sodan kat kat
dizilir.

Sos igin yumurta, sit, tuz ve karabiber, bir ¢atal yardimi ile karigtirilir.

Karigim hazirlanan glvece ddkulerek 200 derece firinda 20 dakika pigirilir.

Pismesine yakin Uzerine rendelenmig kasar peyniri ilave edilir, kasar peynirler kizardiktan sonra servise sunulur.

Not: Arzuya gdre kavrulmus ispanak veya pazi yapraklariyla servis edilebilir.
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