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GUVECTE BAL KABAGI

3 tane kuru sogan

1 kg bal kabag:

1/3 kase frenk Gzimu
1/3 kase piring

5 yemek kasigi margarin
Karabiber

Seker

Tuz

Soganlar yemeklik dogranip glvece konulur.

Margarin ve kuru Gzimler eklenip biraz kavrulur.

Piringler yikanip eklenir ve kavrulmaya devam edilir.

Pilav bagka guivece alinir. Kabaklar soyulup iri iri dogranip gtivece konulur. Pilav Gzerine dékilip
tuzu,karabiberi ve sekeri eklenip pigirilir.Pigerken kesinlikle kasik vurulmaz, sadece givecin saplarindan tutulup
hafifce sallanir.

Pistikten sonra Uizerine sana yag daglanip dékulir ve demlenmeye birakilir.
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