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GUVECTE ALABALIK

2 yemek kasigi sizme yogurt
3 dis sarimsak

10 adet ceviz

10 adet kavrulmus ¢am fistidi
2 yemek kasi§i sivi yag

1 yemek kasigi limon suyu

1 cay kasigi nane

4 adet alabalik

2 yemek kasigi margarin
yarim bag taze kisnis

Once cevizlerinizi ve kavrulmus cam fistiklarinizi bir pogete koyarak déviin ve toz haline getirin daha sonra
yogurt,dévilmis sarimsak,sivi yag,limon suyu ve naneyi ve taze kisnisi ekleyerek mayonez kivamina gelinceye
kadar karistirin.yaglanmis alabalik glve¢ kaplarinizi alabaliklarin i¢ kismi yukarida kalacak sekilde dizin.eritilmis
2 yemek kasigi sana klasik margarinle alabaliklarin i¢ kisimlarini yaglayin.tataror sosuyls soslayin.200 dereceye
ayarlanmis ve 6énceden isitiimig firinda baliklariniz kizarana kadar pisirin.
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