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ETLI GUVEC

1 kg. kusbasi koyun eti
15 adet arpacik sogan
3 orta boy domates

4 adet sivri biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Orta blyUklikte glivece, kugbas! etleri dizip, ayiklanan kiigiik soganlari biitiin olarak glivece yerlestirin.
Domateslerin kabuklarini soyup halka halka dograyin ve soganlarin zerine ddseyin. Yesil biberin ¢ekirdek
kisimlarini ¢ikarip ortadan ikiye bolin ve tekrar 3 pargaya ayirin. Biberleri domateslerin yanlarina yerlestirip tuz
ve eritilmis yagi glvece dokin. 1 su bardagi suyu glivece dokip kapagdini kapatin. Etler pisene kadar, kisik
ateste yemeginizi pisirin.
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