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GUVEG

600 gram kugbasi kuzu eti

100 gram kuyruk yagi

3 yemek kasigi zeytinyadi

200 gram arpacik sogan

2 dis sarimsak

6 adet klicUk boy taze patates
2 adet orta boy havug

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 cay bardagdi sicak su

3 dal taze kekik (arzuya gore)

1 dal biberiye (arzuya gore)

1 cay kasigi tuz

Y2 ¢ay kasi§i taze ¢ekilmis tane karabiber

Guvecin yapimina baglamak igin kuyruk yagini kiigtik pargalar halinde dograyin. Arpacik sogan ve sarimsaklarin
kabuklarini soyduktan sonra bittin halde birakin.

Kabuklarini soydugunuz havuglari, ince halkalar halinde dograyin. Taze patateslerin kabuklarini firgaladiktan
sonra bol suda yikayin. Eger ki¢ik boy taze patates kullaniyorsaniz her birini kabuklarini soymadan iki egit
parcaya kesin.

Ocak Uzerine aldiginiz blylk boy toprak giiveci, kisik ateste i1sitmaya baglayin.

KugUk parcalar halinde dogradiginiz kuyruk yagini gliveg kabina alin. Zeytinyag ilavesiyle eriyene kadar
karigtirin.

Kusbagi dogranmis kuzu etlerini katip, kavurmaya baslayin. Arpacik sodan ve sarimsaklari glive¢ kabina alip,
karigtirin.

Etler renk almaya basladiginda dilimlenmis havuglari katin. Biber ve domates salcasini ekleyip sebzelerle birlikte
karigtirin.

Son olarak taze patatesleri glivece ekleyin, karistirmayin. Hos bir tat vermesi adina ayikladiginiz biberiye ve
taze kekigi katin. Tuz ve taze gekilmig tane karabiber, sicak suyu ilave edin.

Uzerini yagh kagitla hava almayacak sekilde kapladiktan sonra gliveg tenceresinin kapagini kapatin. Kisik
ateste pisirerek kaynamaya birakin.

Kaynamaya basglayan guveci, kapadi kapali olarak énceden isitilmis 200 derece firina yerlestirin. Yaklasik 80-90
dakika pisirin.

Finndan ¢ikan sicak glveci, bir nihale Gzerine alin. Kapagdini agtiktan sonra ilk sicakliginin gcikmasini bekleyin.
Sonrasinda servis tabaklarina aldiginiz gliveci servis edin.
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