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KLASIK GUVEG
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1-1.5 kg kuzu kol eti (kemiksiz ve kiigik dogranmig)
1 blyUk boy sogan

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
8-10 dis sarimsak

2 sivri biber

1 blyUk boy patates

4 orta boy domates

2 cay kasigi tuz

2 cay kasig1 kirmizi pul biber
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi nane

1 su bardag sicak su

2 tath kasig domates salcasi

Yarim ay seklinde dogradidiniz soganlari ve etleri zeytinyaginda kavurun. Tuz ve biberi ekleyip ocaktan alin.
Kavurdugunuz soganl eti gliveglerin dibine yagiyla birlikte paylastirin. Sarimsaklari soyup ikiye bélin. Sivri
biberleri temizleyip iri parcalar seklinde dograyin. Domatesleri soyup iri parcalara bolin. Patatesi soyup iri
parcalar seklinde dograyin. Bu malzemeleri derin ve genis bir kaba koyup karigtirin. Kalan tuz, biber, kekik,
naneyi ve suda ezdiginiz salgayi katip tekrar karigtirin. Bu karigimi etlerin tizerine yayin. Giivecin agzini kapakla
ya da aliiminyum folyoyla kapatin. Onceden 200 derecede isitiimis firnda en az 2 saat pisirin. Sicak servis

yapin.
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