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ETLI GUVEC

https:/flypgs.com

2,5 kilo kugbag! dana eti
2 kilo domates

1,5 kilo yesilbiber

2 bas sarimsak

100 gram tereyagi

Tuz

Etleri orta boy bir gliveceyerlestirin. Uzerine serit halindedogranmis tereyagi ilave edin.

Givecin Uzerini kapatip, aradabir karistirarak yaklasik 1,5 saatkadar kisik ateste pisirin.

Daha sonra butln olarak soyulmugsarimsaklari, dogranmig biberleri, domatesleri ve tuzunu ilave edin. Yarim
saat sonrayarim su bardag@i su ekleyin.

Yarim saat daha pisirip ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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