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GUVECTE KOFTE

200 gram kiyma

1 adet sogan

1 tutam maydanoz
Galeta unu (ekmek icini kurutup kullaniyorum)
Tuz

1 cay kasigi kirmizi biber
Kimyon

Karabiber

Salca

Sosu Igin:

200 gram mantar

3 adet domates

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

Tuz

1 cay kasigi kirmizi biber
Kimyon

Karabiber

Sivi yag

Uzeri Igin:

100 gram kasar peyniri

BlyUk bir kaseye kiymayi aliyoruz.

Uzerine sodani rendeliyoruz, maydanozu ince ince Kiyip ekliyoruz.

Galeta un, salga ve baharatlan da ekleyip yoguruyoruz.

Kofte harcindan, misket kofteler yapiyoruz.

Yapmis oldugumuz kofteleri, porsiyonluk gliveglere paylastiriyoruz.

Sosunu hazirlamak i¢in mantarlari dogruyoruz.

Biberleri ince ince kiyiyoruz.

Domatesleri de kiip kiip dogruyoruz.

Genis bir el tavaya sivi yag ilave ediyoruz.

Ardindan mantarlari ekleyip soteliyoruz.

Uzerine biberleri de ekleyip kavuruyoruz.

Kavrulduktan sonra Uzerine domatesleri de ekliyoruz.

Tuz ve baharatlarini ekleyip, pismeye birakiyoruz. )
Pisen mantarli sosu, porsiyonluk gliveclere, kéftelerin Gzerine paylastiriyoruz. Onceden isitilmig, 200 derecelik
firnda pisiriyoruz.

Pisen gliveclerimizin Gzerine kasar peynirini rendeliyoruz.

Kasar peynirler eriyene kadar, firinda pisiriyoruz.

Not: Givegte yapacagimiz igin kiymanin bol yagli olmasi gerekir. Kiyma yagl oldugu igin harcini yaparken
ekmek miktarini biraz arttirabilirsiniz. Kéfteleriniz biraz hacimli gériinstin istiyorsaniz biraz karbonat
ekleyebilirsiniz. Glveg kaplarinin tabanini yaglamayin. Kofteleriniz pismek tizereyken firinin kapagini agip,
yemegin Uzerine kasar peyniri rendesi ekleyin.
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