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GUVEC KEBABI

Evveld, koyun etini kugbagi dograyip. Ayrica, diger kap i¢ine bir ka¢ bas sogan dahi dograyip yanma da
domatesleri dérde bélup hazirlayiniz.

Guvecin igini yaglayip, alta, bir sira et ve Ustine bir sira sogan ve domatesten istif ediniz. Bdylece bir ka¢ tabaka
istif ettikten sonra, UstlinU de ayrica yine domates ve soJanla érttiikten sonra, tuz, kara biberini ve istege gore,
baharatini da ektikten sonra, glivecin icindekileri drtecek derecede su ile doldurunuz. Ev firininiz varsa, glveci
saliniz ve suyuna nezaret ediniz. Yoksa, ¢ars! firinina génderiniz ve tenbih ediniz. _

Her ne suretle olursa olsun, pistikten sonra, Ust tabakadaki yanik domatesleri ve soganlari ¢ikarip atiniz. Istif
siraslyla, etinden, garnitirinden ve salgasindan tabaginiza alip, lezzetle yeyiniz.

Not: Giveg kebabi ismini almasi, tencere ve kushane yerine toprak givegte pismesindendir.
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