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GUVEC KEBABI

500 gr. kugbas! koyun eti
2 biber (yesil)

4-5 arpacik sogan

1,5 Corba kasigi tereyagi
2 olgun domates

Yeteri kadar maydanoz
Tuz

Kuguk bir glivece bir sira et bir sira ayiklanmig, yikanmis halka halka dogranmis sogan, domates, biber, tuz ve
yag koyarak maydanoz serpiniz. Daha sonra domateslerle ortiip, Gstiini 6rtecek kadar su ile firna koyunuz. 80
dakika sonra kontrol ediniz. Pigmisse indiriniz. Ustiinde kuruyan ve kararan domatesleri ¢ikariniz. Servis
yapiniz.
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