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GUVEC KEBABI

1 kilo yagl koyun eti
2 bas sogan

1/2 kilo domates
Tuz

Karabiber

Eti kusbasi denilen bigimde kiiglk parcalara dogramali. Sonra bunlari bir glivece istif etmeli. Tuzunu serpmeli
ve iki bag iri sogani rendeledikten sonra bu etlerin GUstline yaymali. Soganin Ustline de kabuklari soyulduktan
sonra ¢ekirdekleri ¢ikariimis ve dilim dilim dogranmis domatesleri koymali. Bunlari bir parmak asacak kadar su
koyduktan sonra glveci orta isili bir firina strmeli. Glvecin durumu vakit vakit kontrol edilmeli. Suyunu ¢ekince
guvecin yansini dolduracak kadar sicak su katmali. Glveci iki-Ui¢ saat kadar firinda tuttuktan sonra ikinci defa
konan suyu tamamiyla ¢ektigi vakit firndan ¢ikarmali. Ustiindeki domatesle sodanlar kaldirdiktan sonra glveci
oldugu gibi sofraya ¢ikarip hafifce biberledikten sonra servis yapmal..
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