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GUVEC KABINDA VISNELI TURTA

https://www.aksam.com.tr

ic harcr igin;

3 su bardag visne

1 su bardagi toz seker

3 tepeleme tatli kasidi nisasta

Yarim tatl kasigi tereyadi

Nisastay agcmak igin;

1 su bardagi su

Hamuru icin;

100 gram oda isisinda yumusamis tereyag!
1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagindan iki parmak eksik sivi yag
1 adet yumurta

1 paket vanilya

4 su bardagi un (kontrolll ekleyin)

1 silme ¢ay kagsiJI kabartma tozu

i¢ harcr igin uygun bir tencereye alinan vignelerin izerine seker eklenip nisasta suyla acilarak nisastall su da
eklenip surekli karistirilarak ocakta orta ateste kivam alincaya kadar kaynatilir.

Pisen sosa sicakken tereyadi eklenip yag eriyinceye kadar karistirilip ihmaya birakilir.

Hamuru i¢in un ve kabartma tozu disindaki tim malzemeler yogurma kabina alinip karigtiriip kontroll un ve
kabartma tuzu eklenip yogurulur.

Guveg kaplar tereyag ile yagdlanip hafif un serpilip fazla unu ters gevirilerek silinir.

Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar kopartilarak avucumuzun icine bastirilip inceltilerek guiveg kabina
alinarak parmak uglarimizla hafif bastirilarak dizlestirilir.

Tdm hamur ayni sekilde hazirlanip gtiveg kabina yerlestirdigimiz turta hamuruna bir kag¢ ¢atal batirilir.

Visneli sostan glve¢ kaplarinin her birine iki yemek kagsiJi olarak bolGstdrdlur.

Kalan kurabiye hamuru vignelerin Gzerine ufalanarak serpilir.

Onceden isitilmis 175 derece firnda kontrolll hafif kizarincaya kadar pigirilir.

Pisen turtalar soguyunca kalibin kenarlari bicakla gezilip elimize turayi ters ¢evirerek ¢ikartip servis ediyoruz.
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