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GUVEGC BURGIGNON

Posta Gazetesi

1 adet kuru sogan

8 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
500 gr. dana kugbasi

1,5 su bardagi su

1 cay bardag sirke

1 adet defne yapragi

1 tath kasidi kekik

2 ¢corba kasidi maydanoz
1 tatl kasidi tane karabiber
1 adet havug

2 su bardadi mantar

Tuz

Kip kip dogranmig sodan ve sarimsagi gliveg tencerenizde kavurun.

Tencereden sogan ve sarimsagi kenara alip, glivecinize etlerinizi koyun ve suyunu birakip ¢cekene kadar
soteleyin.

Etlerinize mantarlar ekleyin.

Birlikte soteledikten sonra, kavrulmus soganlari, kiip dogranmis havucu, sirke ve suyu koyun.

Etleriniz yumusayincaya kadar pisirin.

Baharatlar ekleyerek servis yapin.
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