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GURUT CORBASI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Gurut, aksamdan suya konularak yumusatilir. Yumusamig olan gurut iyice ezilir ve su katilarak bulamag haline
getirilir. Bagka bir yerde bir tavaya iki-tg¢ bas kuru sogan dogranir ve yagda kavrulur. Birka¢ ceviz sogana
kanistinilir ve pembelesinceye kadar ateste bekletilir. Bu arada bulamag halindeki gurut bir tencerede kaynatilir.
Koyulagmaya baglayinca tzerine kavrulmusg olan sogan ve cevizler ilave edilir. Bir tagim kaynatilir, biberi ve tuzu
eklenir. Atesten indirilir. Uzerinde tereyagi gezdirilir ve servis yapllir.
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