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GURMITI (BILECIK)

Ebubekir Yiimaz - Burak Citak

Un, su, tuz ile hamur yogrulur, 30 dakika dinlenmeye birakilir.

KugUk parcalar halinde dogranan tavuk yag koyulan tavada kavrulur, daha sonra ince dogranmis sodanlar
eklenir, soganlar pembelesinceye kadar kavrulur, salga ve su karistirilarak hazirlanan sos tencereye katilir, ok
akiskan olmayacak hale gelene kadar kaynatilir.

Dinlenen hamur 10 bezeye ayrilir. Bezeler acilir Gzerlerine yag tereyadi sardlir.

Yaglanan bezeler Ust Uste birlestirilir ve bir daha acilir.

Acilan hamur ikiye bolinur ve hamurun yarisi tepsiye yerlestirilir.

Uzerine tavuklu harg konur ve hamurun kalan diger yarisi ile Gstd kapanir.

Uzerine yumurta sarisi sUrtlUp firnda pigirilir.
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