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GURCU TAVUGU (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

Tavuk (Butin tavugun yarisi)
1/2 su bardagdi piring

1/2 su bardag ceviz

1/2 su bardag findik ilave edilir
1 bas sarmsak

1 cay kasigi kinzi

1 cay kasigi pul biber

Tuz

3-4 dal maydanoz

Tavuk iyice pisirilir. Tavuk pistikten sonra tencereden alinir. Suyuna piring koyulur, tavuk ince ince didilip igine
konur. Pistikten sonra gekilmis findik, ceviz karigtirilir. Sarimsak ve kinzi dévilerek igine ilave edilir. Tuz konur
ve iyice kanistirilir bir tagim kaynatilip alti kapanir. Servis tabagina alinarak Gzeri kirmizi pul biber ve maydanoz
ile sUslenerek servis yapilir.
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