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4 adet yumurta

1 su bardagi seker

Yarim su bardag sivi yag
Yarim paket margarin

1 subardagi un

1 su bardag hindistan cevizi
1 su bardagi dévilmUs ceviz
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Uzeri icin:

2 paket krem gsanti

1 su bardagi siit

GURCU TATLISI

Malzemelerin hepsini karistirip ¢irpin, yaglanmig kare borcama dokun firina koyun serbetini kaynatin. Kek
sicakken serbetini dokin kekiniz soguduktan sonra krem santiyi ¢irpin ve kekin Gzerine suriin ceviz serpin ve

servis yapin.
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