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GURCU PASTASI

200 gr margarin

2,5 Su Bardagi un

1 Su Bardag ilik st

1,5 Paket kabartma tozu
4 Corba KasiJ! kakao

2 Tutam tuz

9 Adet yumurta

3 Su Bardagi toz seker
2 Paket vanilya

Yumurtanin akini ve sarisi ayirin. Yumurta sarisi, birbuguk su bardagi tozseker ve bir paket vanilyay: iyice ¢irpin.
Margarini ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. St yavags yavas ilave edin. Ayri bir yerde un, kakao, kabartma
tozunu ve bir tutam tuzu karistirdiktan sonra, eleyerek yumurtal karigima ekleyin. Firin kabini yaglh kagitla
kaplayip, karigsimi kaliba bogaltin. Spatula ile Gzerini diizeltip, 6nceden isitiimig yiz yetmis bes derece firinda elli
dakika, kekin ortasi sert, lizeri balon balon olana dek pisirin. Daha sonra ilinmaya birakin. Ayri bir yerde yumurta
aki, bir paket vanilya ve bir tutam tuzu kar haline gelene dek mikserle ¢irpin. Uzerine bir buguk su bardagi
tozgekeri azar azar ilave edip, on bes dakika ¢irpmaya devam edin. Kar halini alan karigimi, ilik haldeki kekin
Uzerine fazla bastirmadan sirin. Onceden isitilmis yiiz seksen derece firinda yirmi dakika daha pisirin.
Dilimleyip servis edin.

Fotograf "pelin aybars" tarafindan génderildi. 22.02.2019

© lezzetler.com tarif no:80972 « adi:Gircu Pastasi « gdnderen:zyp27 « indirme tarihi:15.05.2024 - 22:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gurcu-pastasi-vt59634
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/gurcu-pastasi-80972.jpg
http://www.tcpdf.org

