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GURCU MANTISI

THY Skylife

Hamur igin:

2 adet yumurta

1 kg un

Tuzvesu

I¢ harciigin:

1 kg koyun kiymasi

4 adet sogan

Yarim demet maydanoz ve taze kignis otu
1 tutam fesle@en

Tuz ve karabiber

Derin bir k&sede kiymayi, ince kiyllmis sodanlari, tuz, karabiber, feslegen, maydanoz ve taze kignisi karigtirin.
Unu, tuzu, suyu ve yumurtayi karistirarak yogurun. Hamurun ¢ok yumusak olmamasina dikkat edin. Hamuru G¢e
veya doérde bolerek dinlenmeye birakin. Dinlenen hamurlari oklava ile incecik agin. Bir fincan ya da bir bardak
yardimi ile yuvarlaklar kesin. Bu dairelerin igine kiymayi koyarak agzini biziin. Hazirlanan hinkalileri kaynamig
tuzlu suda 15 dakika pigirin. Uzerine kizdirlmig tereyadi dékerek servis yapin.
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