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GUNSAL KEBAP

25 Gr Sana Klasik

1 Aldigi kadar karabiber

1 Aldigi kadar tuz

500 gr kiyma

4 Adet Domates

1 Adet limon

4 Adet sogan

1 Aldigi kadar Kirmizibiber
2 Yemek Kagidi salca

1 Yemek Kasigi nar eksisi
2 Bardak su

Soganlarin bag kisimlarini kesip ayiklayin. Sodanlarin ortalarindan boylamasina keserek soganlardan tabak
olusturun. Kiyma, tuz,karabiber ve kimyonu karigtirip yogurun. Kofteleri kiiguik toplar halinde yuvarlayin. bu top
biciminde ki kéfteleri soganlarin ortasina yerlestirip 6nceden SANA MARGARINIe yaglamis oldugunuz tepsiye
dizin. Finnda pistikten sonra limon suyunu, tuzu, nar eksisini. pul biberi karigtirip bu sostan kéftelerin Gzerine
dokin. Kofteleri 5 dk. daha pigirip servis yapin.
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