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GUNLUK BAKLAVA

Necip Usta

Normalde baklavalar 1 ginden 7 gline kadar tazeligini muhafaza ederler. Bunlarin disinda gunlik yapilip
firndan ¢iktiktan sonra 1 saat sodutulup 12 saat icersinde yenmesi lazim olan baklavalar vardir.

Bunlar kesme, diger deyimle tepside kesilenlerdir.

Bu baklavalar ilgili katina gelince kaymakli harc yayilir ve onun lzerine oklavaya sararak ayirdiginiz bir bitin
yufka konur ve onun Uzerine fistik veya badem yayilir ve sonra parga yufkalar ve sonra bittnler, hafif yagmur
ciseler gibi yag serpe serpe dizilip kesilir firna sardltr ve pigirilip yagi stizdarllerek surubu verilir. Firindan
¢iktiktan 1 saat sonra yenir.

© lezzetler.com tarif no:57589 » adi:GUNLUK BAKLAVA « génderen:Hasefe « indirme tarihi:02.04.2025 - 06:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gunluk-baklava-vt44142
http://www.tcpdf.org

