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GÜNGÖRMÜŞ ÇORBA

400 gr kuzu kuşbaşı
Yarım demt ıspanak
2 çorba kaşığı un
2 çorba kaşığı tereyağı
8 su bardağı et suyu
1 tatlı kaşığı tuz

Kuşbaşı etin üzerine su konur, yumuşayana kadar haşlanır. Ispanaklar yıkanır ve rondodan geçirilir. Un ve
tereyağı tencereye atılır, unun kokusu çıkana kadar kavrulıur. Sonra elde edilen ıspanak püresi ve tuz eklenir.
Bir kaç dakika kavurduktan sonra et ve et suyu ilave edilir. Devamlı karıştırarak kaynama noktasına gelene
kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:131474 • adı:Güngörmüş Çorba • gönderen:cevo • indirme tarihi:14.04.2025 - 18:43

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gungormus-corba-vt96826
http://www.tcpdf.org

