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GUNEYLI TARZI ELMALI TURTA

450 gram dondurulmus turta hamuru

6 orta boy elma

1,5 ¢orba kasigi limon suyu

3/4 fincan esmer seker

Yarim fincan toz seker

1/3 fincan ¢ok amagli un

1 tath kasidi toz tarcin

Yarim ¢ay kagigi 6guttimis hindistancevizi

Paketteki iki turta hamurunu agin ve Ust Uste koyup bastirin. Tabani hazirladidiniz bu hamuru firin kabina
yerlestirin. Elmalari ve limon suyunu biyUk bir kaba koyun. Esmer sekeri, grandl sekeri, unu, tar¢ini ve Hindistan
cevizini ekleyin. Bu karigimi kagikla pastanizin tGstline dokup yayin. Kalan turta hamuruyla Gstind értan.
Kenarlarini buharin kagmamasi i¢in kivirin. 450 derecede 15 dakika pisirdikten sonra sicakliyi 350 dereceye
indirip bir 30 dakika daha pigirin.
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