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GUNES MUFFINLERI

https://www.sokeun.com/

1 % su bardagi S6ke® Yedi Tahilll Un Karigim
2/3 su bardagi ezilmis keten tohumu
1,5 cay kasigi yemek sodasi

1 cay kasigi kabartma tozu

1,5 cay kasigi targin

% su bardag aycgekirdegi

2 adet yumurta

1/3 su bardag bal

1/3 su bardagi esmer seker

1/3 su bardag sivi yag

175 g. margarin

1 paket vanilya

1.Firin 190 dereceye Isit.

2.BUyUk bir kase iginde kuru ve sivi malzemeleri birbiriyle karistirin.

3.Muffin kaliplarina, kalibin %’Gn0 dolduracak sekilde hazirladiginiz hamurdan paylagtirin.
4.0Onceden isitilmig firinda 20-25 dakika sureyle, yizleri altin sarisi rengine déntsiinceye kadar pisirin
5.Finndan ¢ikardiktan sonra 10 dakika kadar bekleyerek servis yapin.
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