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GUNES CORBASI

1 kilo domates

2 su bardagi ik su

1 paket toz tavuk bulyon veya 1 tablet tavuk bulyon
1 corba kasigi salca

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta sarisi

Tuz

2 su bardagi sut

Yarim demet maydanoz veya 5 adet kereviz sapi

Domatesleri iri parcalar halinde dograyin. Kendi suyuyla 10 dakika kadar pisirin. Kabuklarini siyirin. Robotta
pure haline getirin. Tavuk bulyonu ilik suda eritin. Salgayi pire domateste ezip bulyonlu suya ilave edin. Yagda
unu pembelestirin. Domates suyunu yavas yavas una yedirin. Tekrar atese koyup karistirarak 15 dakika
kaynatin. Yumurtayla situ ¢irpin. Kaynayan karisima yavas yavas ilave edin. Bir tasim daha kaynatip maydanoz
veya kereviz yapraklarini Gizerine serpin. Servis yapin.
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